DISENO AVANZADO DE
MENUS

A QUIEN VA DIRIGIDO

Personas que hayan realizado previamete el curso
de "Disefio de menus. Seguridad Alimentaria y
nutricion”.

OBJETIVOS

e Mejorar la creacion de menus respondiendo a las
particularidades del establecimiento.

e Comprender las necesidades nutricionales de
colectivos especificos.

 Diseno de menus:

- confeccion de menus para diabéticos

- confeccion de menus para celiacos

- confeccion de menus para obesos

- confeccion de menus para vegetarianos
- confeccion de menus para deportistas

- confeccion de menus para ancianos

DURACION

4 horas

PARTICIPANTES

6 - 25 personas

CERTIFICADO

Acreditado

@ T.928.803.277 - M.647.822.663

@) www.biolabsietemares.es @ formacion@biolabsietemares.es



